
RESTAURATION 

OSTERMENÜ

Cremesüppchen vom jungen Bärlauch 
Lachswürfel | Kracherle

Rosa gebratenes Lammnüsschen 
unter der Kräuterkruste

Brechbohnen | Macaire Kartoffeln | Rosmarin-Jus

HAUPTGANG

DESSERT
Gefülltes Schokoladen-Osterei

Himbeercreme | Minze-Pesto | Sorbet von Blutorange

Pro Person 46,80 € 

Kir Loyal
Rieslingsekt vom Weingut Zaiß | Cassis Sirup 

Zitronensaft | Wasser | Limetten

6,80 €

APERITIF-EMPFEHLUNG

VORSPEISE


