
HERZLICH WILLKOMMEN

Wir begrüßen Sie ganz herzlich in unserer Restauration 

Unsere Öffnungszeiten sind:

Montag, Dienstag und Mittwoch	 Ruhetag
Donnerstag und Freitag		  17:00 Uhr bis 23:00 Uhr
Samstag und Sonntag			   11:30 Uhr bis 23:00 Uhr

Warme Küche jeweils bis 21:00 Uhr

Unsere aktuellen Öffnungszeiten sind immer auf unserer 
Webseite zu finden.

Aus guten Produkten der Region das Beste machen. 
Alles frisch und hausgemacht, unter weitgehender Vermei-
dung von Konservierungsstoffen und Geschmacksverstär-

kern hergestellt.

DAS IST UNSERE PHILOSOPHIE, DER WIR UNS
 VERPFLICHTET FÜHLEN.
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Eine hausgemachte Maultasche geschmelzt 
Kartoffelsalat | Salatbukett

€ 7,80

Kräftige Rinderbrühe
Flädle oder Leberknödel | Gemüse | frische Kräuter

€ 6,80 

Creme Brûlée vom Ziegenfrischkäse
Kürbis Chutney | Pflücksalat

 € 15,80 

Kleine Salatvariation Zaiß
verschiedene Rohkostsalate | Kartoffelsalat

marktfrische Blattsalate | Hausdressing | Kracherle
€ 5,90 

„Unser Schwabentrio“ 
kleine Maultaschensuppe 

Fleischküchle & Kartoffelsalat 
schwäbisches Vitello aus Kalbstafelspitz 

mit Schnittlauch-Mayonnaise
€ 15,90 

Herbstlicher Blattsalat
Chutney Hokkaido Kürbis | Pfifferlinge 

Cherry-Tomaten | Kürbiskerne
€ 15,80 

VORSPEISEN



Unser „Chefs Rostbrätle“
Trollinger-Soße | Schupfnudeln | Spätzle 

Rahmsauerkraut | Maultasche
€ 32,90

Geschnetzeltes vom Rind & Kalb 
nach „Züricher Art“

Champignon-Rahm-Soße | Spätzle
€ 28,50 

Wiener Schnitzel vom Kalb
Preiselbeeren | Bratkartoffeln | Zitrone 

Kapern & Sardellen 
€ 28,50 

Gebratenes Filet vom Saibling aus dem Bottwartal
Kartoffeln | Spinat | Riesling-Soße | frischer Dill

€ 29,80 

Sauerbraten vom Reh von der „Behr´schen Jagd“
Spätzle | Apfelspalten | herbstliches Gemüse

€ 23,90 

Unser „Trollinger Lendchen“
Trollinger-Soße | Schweinefilet | Schupfnudeln 
Spätzle | Winzergarnitur & Sauce Hollandaise

€ 26,60

Kalbsleber geschnetzelt nach Art des Chefs
Lemberger-Soße | Tomate | Waldpilze | Spätzle

€ 26,80

Vegetarische Maultaschen nach
 „Hubertus Art“

Waldpilz-Rahm-Soße | Rahmspinat | Schupfnudeln
€ 22,80

Vegane 
Schwabasiatische Kürbis-Schupfnudel-Pfanne

Kokos-Curry-Soße | Wok Gemüse | Sprossen
€ 21,50

HAUPTGERICHTE



DESSERT

Dreierlei von der Pflaume
Mousse | Sorbet | Röster

€ 12,80 

Unser „Espressinchen“
Azul-Kaffee-Parfait | Sahne | Wibele

€ 4,60 

Nougat Parfait & Melba-Soße
Crumble | frische Früchte | Minze

€ 11,50 

Hausgemachtes Fruchtsorbet
frische Früchte | Rieslingsekt

€ 8,90 

Kleine Käsevariation zum Wein
€ 10,80 



GETRÄNKEKARTE
DIE ANTWORT AUF GUTEN GESCHMACK
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Flötzinger Medium | Ensinger Naturell
0,25 l |  € 2,30

  
Flötzinger Spezi

0,5 l  |  €  3,90

Flötzinger Limo Orange
0,5 l  |  € 3,90

Coca Cola Classic
0,25 l  |  € 2,40

Coca Cola Zero
0,25 l  |  € 2,40

Thomas Henry Bitter Lemon
0,25 l  |  € 2,40

Purer Saft und Nektar
Apfel- oder Orangensaft

Johannisbeer-, Maracuja-, oder Rhabarbernektar
0,25 l  |  € 3,20 

Traubensaft vom Weingut Zaiß
0,25 l  |  € 3,20

als Schorle 
0,25 l  |  € 2,60

ALKOHOLFREIE
 GETRÄNKE

   € 3,900,5 l | 

   € 3,90

   € 3,90

   € 3,90

   € 5,90

   € 5,90

   € 4,80

0,5 l  | 

0,5 l  | 

0,5 l  | 

0,5 l  | 

0,5 l  | 

0,5 l  | 

 € 6,201,0 l  | 



Hugo
Holunder | Secco | Wasser | Minze

0,25 l  |  € 6,80

Holunderkracher alkoholfrei
0,25 l  |  € 5,80

Aperol Spritz
Aperol | Secco | Wasser | Orange

0,25 l  |  € 6,80

Rhabarber Spritz
Rhabarbernektar | Secco| Wasser

0,25 l  |  € 6,80

APERITIF

BIERSPEZIALITÄTEN VON
 DER BRAUEREI FLÖTZINGER 

Flötzinger Helles vom Fass
0,3 l  |  € 3,60

Flötzinger Helles alkoholfrei
0,5 l  |  € 4,50

Flötzinger 1543 Weißbier
0,5 l  |  € 4,50

Flötzinger Weißbier hell
0,5 l  |  € 4,50

Flötzinger Weißbier alkoholfrei
0,5 l  |  € 4,50

   € 4,500,5 l  | 



Rieslingschorle
0,25 l  |  € 3,60

Trollingerschorle
0,25 l  |  € 3,60

Roséschorle
0,25 l  |  € 3,60

Für unsere Qualitätsweine vom Weingut Zaiß fragen Sie 
bitte nach unserer Weinkarte

MEHR ALKOHOLISCHES

Campari Orange
0,2 l  |  € 6,90

Campari Soda 
0,2 l  |  € 5,90

Gin Tonic
Monkey 47 | Tonic

0,2 l  |  € 8,90

Wodka Lemon
Absolut Vodka | Bitter Lemon

0,2 l  |  € 6,90

Port Tonic
Weißer Portwein | Tonic

0,2 l  |  € 6,90

LONGDRINKS



DIGESTIF

Obstler Apfel-Birne
2cl  |  € 2,80

Tresterschnaps vom Weingut Zaiß
2cl  |  € 3,40

Marille  gold
2cl  |  € 4,50

Marillenbrand
2cl  |  € 3,40

Williamsbirne Gold
2cl  |  € 4,50

Williamsbirne
2cl  |  € 3,40

Ramazotti
2cl  |  € 3,40

2cl - Für Anfänger 
4cl - Für Fortgeschrittene

€ 4,90

€ 5,90

€ 7,90

€ 5,90

€ 5,90

€ 5,90

€ 7,90

4cl  | 

4cl  | 

4cl  | 

4cl  | 

4cl  | 

4cl  | 

4cl  | 
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WEINKARTE
DIE ANTWORT AUF GUTEN GESCHMACK



Riesling – trocken –

Aprikose, Weinbergpfirsich, Birne Mirabelle und gelber Apfel, rund und har-
monisch mit nur dezenter Säure. Ein Riesling-Klassiker mit hohem Genuss-

Faktor. Alkohol 12,0% Vol, Restzucker 7,6 g/l, Weinsäure 7,2 g/l

0,25 l  |  € 5,90

Blanc de Noirs – trocken – 

Blumiger Duft und feine exotische Aromen zeichnen diesen ausgewogenen 
weißen Wein von roten Trauben aus. Immer wieder gut.

Alkohol 12,3% Vol, Restzucker 6,2 g/l, Weinsäure 6,5 g/l

0,25 l  |  € 5,90

Trollinger – trocken –

Ein betont würziger und „stoffiger“ Trollinger. Eher dezente rote Beerenfrucht, 
dafür umso vielschichtiger im Geschmack. Feine Gerbstoffe und gekonnter 

Holzeinsatz. Alkohol 13,0% Vol, Restzucker 4,9 g/l, Weinsäure 4,6 g/l

0,25 l  |  € 5,90 

Trollinger mit Lemberger

Schmeichelnde Intensität, fruchtig und feinherb im besten Sinne des Wortes.
Rote Beerenfrüchte vom Trollinger, Brombeer- und Holunderduft vom Lem-

berger. Alkohol 13,0% Vol, Restzucker 11,0 g/l, Weinsäure 4,7 g/l

0,25 l  |  € 5,90

RESTAURATION 
GUTSWEINE

WEISS

ROT

ROSÈ 

2019 Rosé -feinherb-

Himbeere, Heidelbeere und eine Spur Kumquat beschreiben den Duft dieses 
von Beerenfrüchten betonten Rosé. Die feinherbe Restsüße passt gut zu der 

animierenden Art und macht Lust auf viel mehr. Alkohol 12,2% Vol, 
Restzucker 11,1 g/l Weinsäure 5,2 g/l

0,25 l  |  € 5,90



Silvaner

Ananas, reifer Apfel und andere exotische Früchte, dazu etwas Vanille und
 Kokos im Duft prägen einen sehr harmonischen Geschmack. 

Alkohol 13,3% Vol, Restzucker 6,2 g/l, Weinsäure 6,7 g/l

0,75 l Flasche  |  € 20,80 

Rivaner One Zaiß fits all

Stachelbeere, Apfel, Birne, Zitrus, etwas Minze und der Duft nach einer safti-
gen Blumenwiese. Das sind die Düfte eines endlosen Sommers, die hier in die-
sem frischen und animierenden Wein aufs Schönste zum Ausdruck kommen. 

Rivaner - Sommer im Kopf! Sommer im Glas! Alkohol 12,5% Vol, Restzucker 
5,9 g/l, Weinsäure 6,0 g/l

0,75 l Flasche  |  € 20,80
     0,2 l Glas |  € 6,90

0,2 l Glas |  € 6,90

RESTAURATION 

QUALITÄTSWEINE

WEISS

Weißer Burgunder

Im Duft Ananas und Stachelbeere. Etwas Birne, dazu Mango und andere tropi-
sche Früchte. Ein Hauch von Kokos. Ausdrucksvoll und vornehm zugleich.

Gelbfruchtig, mit „cremiger“ Textur und feiner Hefenote (Brioche).
Alkohol 13,0% Vol, Restzucker 7,7 g/l, Weinsäure 6,1 g/l

0,75 l Flasche  |  € 29,50 
       0,2 l Glas  |  € 9,80 

Riesling VX

Zitrusblüten, reifer Apfel, Pfirsich, saftige gelbe Birnen. Gehaltvoll und ge-
schmeidig mit einem Hauch an exotischem Geschmack. Rieslingtypische 
lebendige, aber gut eingebundene Säure, die den Riesling zur Königin der 
Weißweine macht. Alkohol 12,5% Vol, Restzucker 5,5 g/l, Weinsäure 6,4 g/l

0,75 l Flasche  |  € 29,50
         0,2 l Glas  |  € 9,80



Sonnenblume 

Ein Geschmack von Himbeere und Vanille, Hagebutte und 
Erdbeermarmelade. Feine Bisquitnoten runden diesen Frühburgunder in Rosé 

ab. Eine(r), der besonderen Art! Alkohol 13,5% Vol

0,75 l Flasche  |  € 29,50
         

Trollinger EXTRA trocken

Trollinger der „Extra“- Klasse. Intensiv mit zartem Biss, feiner Würze und smar-
ter Struktur. Duft nach roten und dunklen Beeren. Der anspruchsvolle Trollin-
ger, angenehm zu trinken, ob zum Essen, mit Freunden oder einfach so. Von 
den besten Trauben des Jahrgangs, teils auf der Maische vergoren und dann 

im gebrauchten Barriquefass für etwa 12 Monate gereift.
 Alkohol 14,0% Vol, Restzucker 3,2 g/l, Weinsäure 5,0 g/l

0,75 l Flasche  |  € 20,80
    0,2   l Glas  |  € 6,90

Lemberger trocken

Dunkle süße Beeren. Holunder, dezent Cassis. Pfeffrige Würze, Tiefe und 
Intensität. Feines Tannin für weiteres Potential. Lange Maischegärung für 

würzigen Charakter und Ausbau im Holzfass, sowie wieder befüllten Barrique-
fässern, für das notwendige Reifepotenzial in der Flasche. Finalist beim Deut-
schen Lemberger Preis 2021, bekannt als Vaihinger Löwe 2021. Alkohol 14,0% 

Vol, Restzucker 3,6 g/l, Weinsäure 5,2 g/l

0,75 l Flasche  |  € 23,70
      

Frühburgunder trocken

Frühburgunder-Pinot Madeleine, wie der Schwabe sagt, ist ein eigenständi-
ger, frühreifender Abkömmling des Spätburgunders. Zu dessen Beerenduft 

kommen noch der süße Duft von Pflaumen- und Hagebuttenmarmelade und 
eine würzige Art mit Charakter. Alkohol 13,3% Vol, Restzucker 4,9 g/l, 

Säure 5,5 g/l

0,75 l Flasche  |  € 36,00 
       

RESTAURATION ROSÈ 

ROT

0,2 l Glas  |  € 9,80

 0,2  l Glas  |  € 12,00

0,2 l Glas  |  € 7,20



Spätburgunder trocken 

Ein „stoffiger“ und fruchtiger Spätburgunder mit Tiefe und Komplexität. 
Intensive volle Nase, feiner Kräuterduft. Reife, rote Früchte und Beeren. Ge-
würze, sehr dicht im Geschmack. Voll und rund und geschmeidig. Schöne 

Saftigkeit und Schmelz, fast schon etwas fleischig. Feine unaufdringliche Röst-
aromen die gut integriert sind und den Spätburgunder zu seiner Bestform 

bringen. Bringt viel Potenzial für weitere Flaschenreife mit. Alkohol 12,9% Vol, 
Restzucker 4,4 g/l, Weinsäure 4,8 g/l

0,75 l Flasche  |  € 36,00

Rotwein-Cuvée Naturalien Barrique

Naturalien - Das Wertvollste was die Natur gibt!
Natürlich gehört noch eine Menge Arbeit dazu, damit es zu dem wird, was es 
ist. Schwarzkirsche, Cassis, Holunder, Schlehe. Röstkaffee, Bitterschokolade.

Sehr viel Extraktsüße. Ein dicker, dichter, fast „öliger“ Wein mit Biss, feurigem 
Körper und Zukunft.  Alkohol 14,9% Vol,  Restzucker 0,3 g/l, Weinsäure 5,3 g/l

0,75 l Flasche  | € 51,00 

RESTAURATION 

Riesling Sekt extra trocken

Fruchtig, voll und cremig. Im Duft Aprikose und gelber Apfel. Geschmeckte 
Traubenreife und prickelnder Schmelz. Alkohol 12,0% Vol, Restzucker 15,5 g/l 

Weinsäure 6,5 g/l

0,1 l Glas  |  € 5,40

Secco Frizzle

Frizzle betört mit einem feinen sorteneigenen Duft von Stachelbeere und 
Maracuja. Frizzle ist er nur aus heimischen Rebsorten erzeugt und er erinnert 

an den Duft der großen weiten Welt. Ein ernster Secco für die weniger ernsten 
Momente im Leben!  Alkohol 12%vol, Restzucker 19g/l, Säure 5,7g/l

							     
0,1 l Glas  |  € 4,90

SEKT UND SECCO

        0,2 l Glas  |  € 12,00
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